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MISTO DELLA CASA € 25,00
ASSORTED HOUSE SPECIALITIES
SELEZIONE DI SALUMI ITALIANI € 18,00
SELECTION OF SLICED ITALIAN CURED MIEATS
SELEZIONE DI FORMAGGI ITALIANI € 20,00
ASSORTED ITALIAN CHEESES
SELEZIONE DI SALUMI E FORMAGGI ITALIANI € 20,00
ASSORTED OF SLICED ITALIAN CURED MEATS AND ITALIAN CHEESES
MOZZARELLA CON POMODORI E PROSCIUTTO € 18,00
MOZZARELIA WITH TOMATO AND PROSCIUTTO
MOZZARELLA CON ALICI TARTUFATE € 20,00
MOZZARELIA WITH ANCHOVIES IN TRUFFLE OIL
CAPRESE € 15,00
CAPRESE
PIATTO DI PROSCIUTTO € 18,00
PIATE OF PROSCIUTTO
CARPACCIO DI MANZO CON RUCOLA E PARMIGIANO € 20,00
BEEF CARPACCIO WITH ROCKET AND PARMIGIANO CHEESE
ROAST-BEEF CON SALSA VERDE € 18,00
ROAST-BEEF WITH GREEN SAUCE
BRESAOLA CON RUCOLA E PARMIGIANO € 18,00
BRESAOLA WITH ROCKET AND PARMIGIANO CHEESE
PIATTO DI CARNE SALMISTRATA DI MANZO CON VERZA ROSSA E ACETO BALSAMICO € 20,00
GASTRON BEEF WITH RED CABBAGE AND BALSAMIC VINEGAR
MANZO CHIANINO TOSCANO IN TARTARE € 20,00
BEEF TARTARE FROM CHIANTI AREA (UPON AVAILABILITY)
INSALATA MISTA DI STAGIONE € 15,00
MIX SALADE IN SEASON WITH IN-SEASON
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GAMBERETTI CON RADICCHIO E SALSA ROSA € 12,00
HAUSE PRAW COCKTAIL
CARPACCIO DI PESCE CRUDO (SECONDO LE DISPONIBILITA DEL GIORNO) € 25,00
FRESH FISH CARPACCIO (UPON AVAILABILITY)
CARPACCIO DI BACCALA’ € 20,00
CODFISH CARPACCIO
MISTO DI FRUTTI DI MARE E CROSTACEI (SECONDO LE DISPONIBILITA DEL GIORNO) € 20,00
MIXED FRESH SEA FOOD AND CRUSTACEANS (UPON AVAILABILITY)
OSTRICA € 3,00
OYSTER
PIATTO DI SALMONE AFFUMICATO € 20,00
PIATE OF SMOKED SALMON
PESCE SPADA, GAMBERI E SCAMPI : PRODOTTI DECONGELATI
SWORDFISH, PRAWS AND ANGUSTINES : DEFROZEN PRODUCT
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CANTUCCI ABBINATI AD UN BICCHIERE DI VINSANTO € 7,00
CANTUCCI BISCUITS PAIRED WITH A GLASS OF VINSANTO
CROSTATE VARIE € 5,00
VARIOUS TARTS
INSALATA DI FRUTTA FRESCA DI STAGIONE € 15,00

SALAD OF FRESH FRUIT IN SEASON

IL PREZZO DEI PIATTI PERSONALIZZATI VERRA CALCOLATO SULLA BASE DELLE SCELTE DEL CLIENTE
THE PRICE OF SPECIAL DISHES DEPENDS ON CUSTOMER CHOISES



